


1.   KUPIEC Sp. z o.o.
2.   DR DESOX
3.   SPIŻARNIA
4.   CHOCOLATE HILLS
5.   Zakład Przetwórstwa Mięsnego „ŚLIWIŃSKI”
6.   Pasieka Wędrowna
7.   Wytwórnia Cukierków „ADA”
8.   ZPOW KOTLIN Sp. z o.o.
9.   Firma Produkcyjno-Handlowa Chrupex s.c.
10. "MIODOSYTNIA & PASIEKA DARY ULA"
11. Zakłady Mięsne „GAIK”
12. BOLTIM-PEK s.c.
13. PPH „GRANT”  Grzegorz Pietrzak
14. Bio Invest s.c.
15. FHU GRACJAN Magdalena i Artur Tomiccy
16. Konińska Izba Gospodarcza
17. Agencja Rozwoju Regionalnego S.A. w Koninie
18. OWOCAKI – Słodka Alternatywa
19. SEROWARNIA CAPRI
20. „EL JIREH” Isaac Cercadillo Domingo
21. Liron Polska
22. Proszek lodowy i artykuły spożywcze „KRIS”
23. CARVING Adrian Jaworski
24. CYTRO – HURT Sp. j. 
25. FUEGOS Sp. z o.o.
26. SKARBY  REGIONÓW
27. FITCOMFORT
28. „JAKO” Sp. z o.o.

29. Z.P.H.U. „SŁODOWNIA” Kazimierz Koch
30. PORT COFFEE
31. Przetwórnia GIL Sp. z o.o.
31a. Piekarnia J&K
32. CHEMAT Sp.  z o.o.
33. Piekarnia Metka
34. Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Krośniewicach
35. Sosy belgijskie i przetwory
36. Rolniczy Kombinat Spółdzielczy w Łubnicy
37. Wędzarnia Barbarka
38. Średzka Spółdzielnia Mleczarska  „JANA”
39. Smak Tradycji
40. Browar Gzub "Katarzyna Staszewska"
41. „NATALIA” Tomasz Cichos
42. Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Czarnkowie
43. Dom Cukierniczy "VANIL" - Czerniowce
44. Spółdzielnia Mleczarska Września
45. Przedsiębiorstwo „LІLUCK” - Czerniowce
46. Przedsiębiorstwo "KOLOS" - Czerniowce
47. Firma „O Macarons Toques” - Francja
48. GRZEŚKOWIAK
49. TIRAMISU
50. EKO-NATURA s.c.
51. Tłocznia Soków PŁONKA
52. MELANKO Sp. z o.o.
53. Aromatyczny Świat Kawy i Herbaty
54. Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Kole
55. Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska w Koninie
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PROGRAM:

11:00  Uroczyste otwarcie Targów – Józef Nowicki, Prezydent  
  Miasta Konina.

11:00 - 18:00 Wystawa stoisk firm z branży spożywczej.

11:00 - 18:00 Sztuka rzeźbienia w owocach i warzywach w wykonaniu  
  Adriana Jaworskiego - Mistrza Polski Juniorów w   
  Carvingu.

14:00 - 17:00 Pokaz kulinarny gościa specjalnego Roberta
  Makłowicza wraz z degustacją.

16:00 - 16:30 Wręczenie nagród dla zwycięzców konkursów:
 
 1. dla uczniów szkół ponadgimnazjalnych:
 - „Młody przedsiębiorca - pomysł na biznes z uwzględnieniem   
 wiedzy o przedsiębiorczości”.
 
 2. dla firm:
 - za profesjonalną prezentację oferty,
 - za najlepszy produkt.

18:00  Zakończenie Targów.
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Wstęp

Szanowni Państwo, 

Mam przyjemność powitać Państwa na IV Konińskich 
Targach Przedsiębiorczości, które organizowane są 
przez Miasto po raz kolejny, z myślą o przedsiębiorcach 
z branży spożywczej.

Targi są jednym z ważniejszych wydarzeń gospodar-
czych o zasięgu lokalnym. Ich rosnąca popularność, 
zarówno wśród wystawców, jak i odwiedzających świad-
czy o potrzebie realizacji tego typu przedsięwzięć             
w naszym mieście.

Tak jak w poprzednich latach do udziału w Targach 
zapraszamy lokalnych przedsiębiorców, przedstawicieli 
firm z całej Polski, reprezentantów instytucji otoczenia 
biznesu, a także mieszkańców miasta. Dzięki temu 
Konińskie Targi Przedsiębiorczości stają się realną 
platformą kontaktów biznesowych, umożliwiają wymia-
nę doświadczeń oraz zaprezentowanie swojej oferty 
handlowej potencjalnym grupom odbiorców.

Cieszy mnie to, że po raz kolejny  na Targach swoje 
produkty i usługi zaprezentują przedsiębiorstwa                 
z branży spożywczej, m.in. cukiernie, producenci       
zdrowej żywności, surówek, słodyczy, wyrobów 
mięsnych, a także soków.

Jestem przekonany, że atrakcją dla uczestników Targów 
będzie pokaz kulinarny gościa specjalnego – dziennika-
rza, krytyka kulinarnego i podróżnika, autora książek       
i programów telewizyjnych o tematyce kulinarnej,        
kulturowej i historycznej, Pana Roberta Makłowicza. 
Wydarzenie zakończy wręczenie wyróżnień wystawcom, 
którzy zaprezentują najlepszej jakości produkty i profe-
sjonalną ofertę, a także zwycięzcom konkursu „Młody 
przedsiębiorca – mój pomysł na biznes z uwzględnie-
niem wiedzy o przedsiębiorczości”.

Zapraszam serdecznie przedsiębiorców oraz mieszkań-
ców Konina i regionu do wzięcia udziału w IV Konińskich 
Targach Przedsiębiorczości.

Józef Nowicki
Prezydent Miasta Konina



4

Gość specjalny

Robert Makłowicz - urodzony            
w 1963 roku w Krakowie, dzienni-
karz, autor książek i programów 
telewizyjnych o tematyce kulinar-
nej, kulturowej i historycznej. 
Nauki pobierał na wydziałach 
prawa i historii Uniwersytetu 
Jagiellońskiego, w sposób wysoce 
niesystematyczny oraz wybiórczy, 
gdyż żadnego z tych kierunków 
nie ukończył. Historią pasjonuje 
się od zawsze, zwłaszcza dzieja-
mi Europy Środkowej w dobie 

panowania Habsburgów, szczególnie zaś dwóch ostatnich 
władców tejże dynastii – cesarza Franciszka Józefa i cesarza 
Karola. Pozostałe zainteresowania nazwać można szeroko 
rozumianą konsumpcją – od literatury (ulubieni autorzy: 
Joseph Roth i Andrzej Bobkowski), poprzez muzykę (od punk 
rocka po Bartóka, ze szczególnym uwzględnieniem pieśni 
ludu Csángó), po destylaty owocowe (zwłaszcza z gruszek 
Williams, morwy, pigwy, śliwek, jabłek, moreli oraz miesza-
ne), wina (koniecznie grüner veltliner i pinot noir) oraz kuch-
nię (przedziwna predylekcja do mamałygi z bryndzą oraz 
skwarkami z wędzonej słoniny).       

,,Najprostsze danie, zrobione z dobrych składników,
może zachwycać"

Robert Makłowicz, polski dziennikarz, podróżnik i krytyk 
kulinarny będzie gościem specjalnym IV Konińskich Targów 
Przedsiębiorczości ,,Przemysł Spożywczy". W rozmowie          
z nami zdradza, jaka powinna być dobra kuchnia i jak ważna 
jest odpowiednia jakość produktów.

Panie Robercie, odwiedził Pan już w swoim życiu kilkadzie-
siąt krajów i kuchnię każdego z nich doskonale poznał. Czy 
jest jeszcze jakiś smak, którego Pan nie zna, a chciałby Pan 
spróbować?
Fascynują mnie Chiny. Próbowałem kuchni chińskich w Hong-
kongu i wielu krajach Azji Południowo-Wschodniej, gdzie 
Chińczycy stanowią najczęściej pokaźną mniejszość, lecz 
samych kontynentalnych Chin nie znam. Celowo napisałem 
„chińskich” a nie „chińskiej”, gdyż wszędzie tam różnią się 
one od siebie, a i w samych Chinach, ogromnym przecież 
kraju o różnych klimatach, trudno mówić o jednej kuchni. Nie 
byłem też nigdy w Rosji. Spróbować pielmieni i blin z kawio-
rem na Syberii - to byłoby coś. To optymistyczne konkluzje, 
gdyż wynika z nich, że jest co robić, a przede wszystkim,             
że jest o czym marzyć. Marzenia to przecież sens życia.

Mówi się: ,,smacznie jak u mamy". Pan swoją miłość do 
sztuki kulinarnej również odziedziczył po mamie?
Nie wszystkie mamy gotują smacznie, nie wszystkie w ogóle 
gotują, choć ja akurat miałem dobrze, gdyż doskonale czyniły 
to wszystkie kobiety z domu mego dzieciństwa, a więc mama, 
babcia i niania. Zatem poszanowanie dla kuchni i fascynację 

nią z pewnością wyniosłem z domu rodzinnego. Zresztą 
ojciec też gotował, ale rzadziej, gdyż jako marynarz w domu 
był niemal gościem.
 
Jak ważna jest w gotowaniu jakość produktów, których 
używamy i gdzie szukać tych najlepszych?
Jakość produktów to rzecz fundamentalna. Najprostsze 
danie, jeśli zrobione jest z dobrych składników, może zachwy-
cać. Zresztą dobra kuchnia powinna być prosta. Czyż może 
być coś piękniejszego, niźli świeżo złowiona ryba upieczona 
na ruszcie bez żadnych przypraw poza solą, wiejski chleb, 
pomidory z krzaka z niewielkim dodatkiem prawdziwego 
czosnku i oliwy z pierwszego tłoczenia, kawałek sera z niepa-
steryzowanego mleka i kieliszek wina z sąsiedztwa? Albo 
grzyby leśne krótko duszone w śmietanie w towarzystwie 
dobrej kaszy krakowskiej? Jest już gdzie szukać dobrych 
produktów, a co ważniejsze, jest je gdzie znaleźć. Targi, 
sprawdzeni dostawcy, również supermarkety, bo przecież            
i one starają się coraz bardziej. Dobre rzeczy zawsze są nieco 
droższe od masówki, lecz przecież lepiej mniej, a dobrze.

Uczestnicy konińskich targów będą mieli okazję obejrzeć 
pokaz kulinarny w Pana wykonaniu. Możemy uchylić rąbka 
tajemnicy i powiedzieć, co zobaczymy 21 kwietnia?
To absolutna niespodzianka. Na tyle duża, że sam jeszcze nie 
wiem, co ugotuję. Zdecyduję o tym niemal w ostatniej chwili.

Adrian Jaworski - Artysta, 
rzemieślnik. Propagator oraz 
inicjator carvingu w klubach 
oraz klipach muzycznych. Propa-
gator zdrowej żywności wśród 
dzieci i młodzieży. Krzewiciel 
Sztuki Carvingu w Polsce jak           
i krajach zagranicznych. Mistrz 
Juniorów Carvingu, uczestnik 
programu Pytanie na Śniadanie. 
Prace Carvingowe otrzymało już 

wielu artystów muzycznych jak: BOYS, Zenon Martyniuk, 
Joker, Camasutra, MIG, Pudzian Band, LECIMY, BAYERA, 
ANDRE, LOVERBOY, GESEK,  CreepCrew, Popek, Kalwi, Dj 
Insane, Cristo Dance, Sławomir a także Diablo Włodarczyk.

Wykonane rzeźby można zobaczyć również w klipach 
emitowanych w telewizji:

Joker - Walimy w balet
Lecimy - Wyśmienita

Creep Crew - Crazy Santa Claus 
LOVERBOY - Jak Cię poderwać 

Pudzian Band - Ta dziewczyna to szaleństwo
Cristo Dance - Całuję rączki 

Jaworski OLO & Sequence - Kto nie pije nie baluje
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Wystawcy

AMFOOD Sp. z o.o. – SPIŻARNIA
ul. Jana Pawła II 1a,
62-510 Konin
tel. +48  609 605 550
kontakt@spizarnia.sklep.pl
www.spizarnia.sklep.pl

Na konińskim rynku usług gastronomicznych firma obecna od 2001 roku. 
Spiżarnia to miejsce wyjątkowe, pełne świeżego, domowego i przede wszyst-
kim zdrowego jedzenia. Dzięki połączeniu tradycyjnej polskiej receptury           
z zawsze świeżymi składnikami, można poczuć smaki dzieciństwa. Firma 
bezustannie poszukuje inspiracji, aby zaskakiwać smakiem i kompozycją 
składników. Od 2016 roku Spiżarnia wkroczyła na rynek poznański otwiera-
jąc cztery punkty handlowe. W chwili obecnej jest już dobrze rozpoznawal-
nym znakiem towarowym na poznańskim rynku.

Wytwórnia Cukierków „ADA”
Andrzej Baumann
ul. Rakoniewicka 24,
62-065 Grodzisk Wlkp.
tel. +48� 502 �546 �009
biuro@ada1936.pl

Firma rodzinna założona w 1936 roku w Grodzisku Wlkp. przez Teofila 
Baumanna. Zakład produkuje cukierki tradycyjne w oparciu o rzemiosło             
i ówczesną technologię, gdzie większość cukierków wyrabiana jest ręcznie. 
Tradycyjny i historyczny charakter produkcji wyrobów jest dumą firmy. 
Karmelki, landrynki oraz drażetki mają swój oryginalny kształt i smak, który 
cały czas jest taki jak kiedyś.

BARS Halina Kalemba
ul. Kurpińskiego 33d,
64-140 Włoszakowice
tel. +48� 515� 147� 603
tel. +48� 65 5�37 0�3 20
info@czekoladkinaokazje.pl

Producent czekoladek, który jako jedyny w Polsce stosuje ręczne zdobienia 
czekolady - czekoladą. Potrafi wyczarować rysunki, napisy, obrazy a nawet 
zdjęcie z wiernym odwzorowaniem wszystkich detali. Do produkcji używa 
wyłącznie wysokogatunkowej, oryginalnej czekolady belgijskiej marki 
Belcolade. O wysokiej jakości czekolady można się przekonać sprawdzając jej 
skład. Najlepsza czekolada zawiera wyłącznie masło kakaowe - nie ma              
w swoim składzie innych tłuszczy roślinnych, a do jej aromatyzowania używa 
się prawdziwej wanilii, a nie waniliny. Ponadto, firma wprowadziła absolutną 
nowość na rynek - probiotyk w czekoladzie. Debiutuje w wprowadzeniu 
czekolad dla świadomych odbiorców, w tym dla diabetyków, w których cukier 
zastąpiono maltitolem. Czekoladki bezcukrowe mają mniejszą kaloryczność. 
Czekolada ta produkowana jest w trzech wersjach: bez dodatków,                             
z dodatkiem ekstraktu z morwy białej i probiotyczna.

KUPIEC Sp. z o.o.
Paprotnia, ul. Kupiecka 17, 
62-513 Krzymów  
tel. +48 63 241 37 37
sekretariat@kupiec.pl
www.kupiec.pl

Firma należy do największych producentów zdrowej żywności w Polsce.         
Na rynku funkcjonuje od 1987 roku. Kupiec Sp. z o.o. to sprawdzona, 
rzetelna, polska marka, która cały czas dba o wysoką jakość. Produkty są 
pełne wartości odżywczych. Pochodzą ze zbiorów prosto z pól, dzięki czemu 
czuje się ich prawdziwy i naturalny smak. Większość oferowanych produktów 
wpisuje się w piramidę zdrowego żywienia i jest szeroko wykorzystywana        
w dietetyce. Jako propagator idei zdrowej żywności firma dokłada wszelkich 
starań, aby oferowane produkty zawierały wyłącznie naturalne składniki           
i odpowiadały najwyższym standardom jakości, ze szczególnym uwzględnie-
niem ich bezpieczeństwa zdrowotnego.

AMFOOD Sp. z o.o. – DR DESOX
ul. Jana Pawła II 1a,
62-510 Konin
tel. +48 609 605 550
biuro@catering.konin.pl

Producent naturalnych soków i koktajli DrDesox. Ich skład został skompono-
wany przez dietetyków tak, by wyzwolić cały potencjał odżywczy, oczyszcza-
jący, rewitalizujący, wzmacniający i ochronny składników roślinnych. 
Specjalnie dobrane zestawienia owoców, warzyw, ziół, nasion oraz sam 
sposób wydobywania soków najbardziej naturalną metodą cold press, dają 
gwarancję dostarczenia do każdej komórki ciała ogromnej bomby zdrowia. 
Sokoterapia DrDesox ma na celu usunięcie toksyn, przyspieszenie metaboli-
zmu i dostarczenie witamin, minerałów i antyoksydantów, których często 
brakuje w codziennej diecie. Terapia DrDesox może stać się doskonałym 
wstępem do zmiany nawyków żywieniowych.

Pasieka Wędrowna
Michał Ciesielczyk
ul. Dr. M. Ilczyszyna 2,
62-560 Skulsk
tel. +48� 793 �656 993
tel. +48� 691 �182� 702

Gospodarka pasieczna zarejestrowana od 2013 roku, lecz jej początki                   
i tradycja sięgają 1937 roku. Firma przechodząca z pokolenia na pokolenie. 
Obecnie pasiekę prowadzi Michał Ciesielczyk, absolwent Technikum Pszcze-
larskiego. Praktykę zdobywał w Austrii i Niemczech.
W swojej ofercie posiada odkłady jak i produkty pszczele między innymi pyłek 
kwiatowy, propolis i miody. Prowadzi również sprzedaż produktów                       
do Niemiec, Litwy i Estonii.

Zakład Przetwórstwa Mięsnego 
ŚLIWIŃSKI
ul. Radłowska 65,
63-400 Ostrów Wielkopolski
tel. +48� 511 �725 �608

Zakład istnieje na rynku od 1968 roku. Wyroby firmy, które cieszą się dużym 
uznaniem wśród konsumentów to wędliny i wędzonki z mięsa końskiego. 
Firma dbając o gusta odbiorców zachowuje najwyższą jakość produktów             
i dba, aby powstawały one na bazie tradycyjnych receptur. Wyroby są 
smaczne i zdrowe – wędzone w tradycyjnych wędzarniach na kilku rodzajach 
drewna. Naturalne przyprawy tj. pieprz, czosnek, gałka muszkatołowa, ziele 
angielskie, majeranek jak również dym z tradycyjnych wędzarni sprawiają,      
iż oprócz oryginalnego i unikalnego smaku wędliny zachowują cudowny 
aromat, smak oraz długą trwałość.

Firma Produkcyjno-Handlowa 
Chrupex s.c. Aldona, Grzegorz Łyga
ul. Łęczycka 1, 97-400 Bełchatów
tel. +48� 607 �590 044
e-mail: biuro@chrupex.com

FPH Chrupex s.c. zajmuje się produkcją chrupek kukurydzianych od 1990 
roku. Działa na terenie całej Polski, oferując chrupki czekoladowe, truskaw-
kowe i toffi oraz draże o smakach wieloowocowych.

Zakład Przetwórstwa Owocowo-
Warzywnego „KOTLIN” Sp. z o.o.
ul. Poznańska 42, 63-220 Kotlin
tel. +48 695 666 �019
bartek.kempinski@zpowkotlin.pl
www.zpowkotlin.pl

Marka „Kotliński Specjał” czerpie siłę z zakorzenionej w Wielkopolsce 
tradycji rolniczej i przetwórczej. Zakład Przetwórstwa Owocowo - Warzywne-
go KOTLIN Sp. z o.o.  usytuowany w Kotlinie to firma rodzinna w 100%                 
z polskim kapitałem, która korzysta z bogactwa warzyw i owoców lokalnych 
plantacji i sadów. Dogodny klimat i bliskość upraw to sekrety świeżości               
i wyjątkowego smaku pomidorów oraz wytwarzanych z nich ketchupów               
i koncentratów, a także innych pełnych słońca i witamin specjałów. Ich smak 
to wynik nie tylko wysokich standardów technologicznych, ale nade wszystko 
wyjątkowej jakości warzyw i owoców od zaufanych, wieloletnich dostawców 
z najbliższego regionu.
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„GRANT” to rodzinna firma z tradycją, która produkuje wędliny tradycyjne          
i długodojrzewające. Gama oferowanych produktów ciągle się rozwija.     
Wśród kluczowych produktów masarni można wymienić udziec pieczony, 
szynkę długodojrzewającą i kiełbasę suszoną z poddasza produkowaną           
w czterech smakach. Smak polski z dodatkiem majeranku i czosnku, smak 
niemiecki z dodatkiem imbiru, smak hiszpański z papryką i smak holenderski 
z niewielkim dodatkiem goździka co sprawia, że są to wyjątkowe produkty dla 
smakoszy. 

PPH „GRANT” Grzegorz Pietrzak
ul. Kaliska 39,
88-230 Piotrków Kujawski
tel. +48 54 �265 46 46
tel. +48� 693� 130 307
gpietrzak@plusnet.pl

BOLTIM-PEK s.c.
Piotr i Urszula Bołtromiuk
ul. Przędzalniana 113, 93-286 Łódź
tel. +48 42� 681 67 17
biuro@boltim-pek.pl
www.boltim-pek.pl

Mała rodzinna firma z 17 letnią tradycją. W swojej ofercie posiada 4 wysokiej 
jakości produkty (galaretkę z: kurczaka, nóg wieprzowych i indyka, befsztyk 
tatarski), które dzięki odpowiedniemu doprawieniu smakują jak domowe. 
Surowce i składniki używane w całym procesie technologicznym pozyskiwa-
ne są tylko od polskich dostawców, a długoletnia współpraca powoduje 
przekonanie, iż są to surowce najwyższej jakości. Firma posiada wdrożony 
system HACCP, co gwarantuje wysoką jakość produktów.

Przedsiębiorstwo Wielobranżowe 
CAPRI Grażyna Szłapka
ul. Gałczyńskiego 17, 
64-800 Chodzież
tel. +48 �604 �504 �524
serowarnia.capri@gmail.com

Firma powstała dzięki hobby, które przerodziło się w pasję do tworzenia 
naturalnych serów. Po praktyce serowarskiej we Francji właścicielka 
otworzyła własną serowarnię, w której wytwarza naturalne, zdrowe i smacz-
ne sery z mleka od krów karmionych soczystymi trawami nadnoteckich łąk.

Bio Invest s.c.
ul. Błażeja 13/23, 61-608 Poznań
tel. +48� 721� 074 �833
herbazycie@gmail.com
www.mursalskaherbata.pl

Firma Bio Invest powstała w 2016 roku jako generalny dystrybutor Mursal-
skiej Herbaty w Polsce, która rośnie tylko na Bałkanach. Największy sukces              
w produkcji tej herbaty dokonał Luben Ushev. Za jej uprawę otrzymał świato-
we nagrody. Herbata rośnie na wysokości 1500 m n.p.m. (Trigrad - Bułgaria)   
w czysto ekologicznym rejonie, w swoim naturalnym siedlisku. Posiada 
właściwości antywirusowe, przeciwzapalne i antybakteryjne. Reguluje 
ciśnienie tętnicze, zmniejsza ryzyko zawału i wylewu. Przeciwdziała rozwojo-
wi komórek rakowych, zapobiega powstawaniu choroby Alzheimera. 
Wykorzystywana jest w leczeniu układu oddechowego i ma bardzo duży 
wpływ na układ moczowy. Zawiera potas, wapń, magnez, cynk, żelazo, sód, 
kobalt i potężny przeciwutleniacz - selen.

MIODOSYTNIA Michał Imbiorowicz
Przybrodzin 2, 62-430 Powidz
tel. +48 724 098 �490
biuro@imbiorowicz.pl
www.imbiorowicz.pl
www.daryula.pl

Firma prowadzi rodzinne gospodarstwo pasieczne „Dary Ula” wyspecjalizo-
wane w pozyskiwaniu miodów odmianowych z liczącej 300 rodzin pszczelich 
pasieki. Specjalnością są miody: faceliowy i gryczany, a także pyłek kwiatowy 
i pierzga pszczela. Ponadto, firma zajmuje się produkcją miodów pitnych, 
które są produktem naturalnej fermentacji miodu, pochodzącego z własnej 
pasieki „Dary Ula”. Starannie wyselekcjonowane dodatki, najwyższej klasy 
drożdże oraz świeżo tłoczone soki zapewniają wyjątkową jakość oferowa-
nych trunków.

Zakład Przetwórstwa Mięsnego 
„GAIK” Andrzej  Gaik
Niedośpielin 70, 97-525 Wielgomłyny
tel. +48 44 787 10 14
info@gaik.eu
www.gaik.eu

Firma prowadzi działalność w zakresie produkcji mięsa oraz wędlin od ponad 
20 lat. Oferuje wyśmienite wędliny produkowane w oparciu o systemy 
zarządzania jakością HACCP oraz ISO 9001 takie jak: kiełbasy, szynki, 
pasztety, wędzonki, parówki itp. Firma wciąż dynamicznie się rozwija, 
sukcesywnie zwiększa ilość własnych placówek. Stara się dorównać najlep-
szym, a klientom zapewnić maksymalną satysfakcję z zakupionych produk-
tów. Jest nowoczesnym oraz solidnym partnerem w biznesie, zarówno dla 
dostawców, jak i odbiorców.

FHU „Gracjan” 
Magdalena i Artur Tomiccy
ul. Kłosowskiego 12, 62-563 Licheń Stary
tel. +48� 606� 130 �901
gracjan@uzdatnianiewody-lichen.com

Firma wykonuje badanie wody i ścieków, uzdatnianie wody (zmiękczacze, 
odżelaziacze, filtry), oczyszczalnie ścieków (domowe, przemysłowe), wierce-
nie studni głębinowych, hydraulika-hydrofornie (hydrofory, pompy głębino-
we), montaż pieców CO, serwis RAINBOW.

Konińska Izba Gospodarcza
ul. Zakładowa 11, 
62-510 Konin
tel. +48 63 245 88 00
kig@kig.konin.pl
www.kig.konin.pl

Instytucja pozarządowa zrzeszająca podmioty gospodarcze oraz samorządy. 
Podejmuje działania zmierzające do rozwoju przedsiębiorczości. Udziela 
pomocy w rozwiązywaniu problemów ekonomicznych, prawnych itp.

Agencja Rozwoju Regionalnego S.A.
ul. Zakładowa 4,
62-510 Konin
tel. +48 63 245 30 95
arr@arrkonin.org.pl
www.arrkonin.org.pl

Instytucja otoczenia biznesu działająca na rzecz rozwoju regionalnego, 
wyspecjalizowana w realizacji programów  polityki regionalnej dla samorzą-
dów. Działalność obejmuje m.in. wspieranie MŚP, poprzez realizację usług 
doradczych, szkoleniowych i informacyjnych.

Manufaktura Smaków
Jakub Banaszak
ul. Podolska 14/2, 60-615 Poznań
tel. +48� 661 �656 �074
kontakt@owocaki.pl
www.owocaki.pl

Produkty firmy to słodka alternatywa, doskonałe bezglutenowe przekąski dla 
dzieci i dorosłych, smaczny deser na co dzień i oryginalny prezent na 
wszelkie okazje. „OWOCAKI" to mini bombonierki, pralinki z suszonych 
owoców i orzechów. Produkty bezglutenowe, większość bez cukru, bez 
laktozy, bez drożdży, bez jaj, dla vegan. „OWOCAKI" to również słodkie masy 
z ziaren i miodu. Produkty bezglutenowe, bez drożdży, bez jaj, bez laktozy, 
bez cukru, słodzone jedynie miodem.
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Hurtownia Owoców i Warzyw 
Cytro-Hurt Sp. j. 
Mirosława Łuczak & Leszek Łuczak
ul. Europejska 7, 62-500 Konin
tel. +48 63 244 12 13
tel. +48 507 932 211
fax + 48 63 220 61 62
biuro@cytrohurt.pl
www.cytrohurt.pl

Firma powstała w 2001 roku. Zajmuje się dystrybucją krajowych płodów 
rolnych, importowanych owoców i warzyw, artykułów spożywczych oraz 
przetworów owocowych i warzywnych. Warzywa i owoce dostarczane są 
bezpośrednio do magazynu przez producentów, z którymi firma współpracu-
je wiele lat, dzięki czemu gwarantuje świeże i jakościowo doskonałe produk-
ty. Szeroki asortyment surowców oraz wieloletnie doświadczenie poparte 
systematycznie podnoszonymi kwalifikacjami w zakresie potrzeb kontrahen-
tów sprawiają, że firma cieszy się z roku na rok coraz to szerszym uznaniem 
klientów.

Z.P.H.U. „SŁODOWNIA” Kazimierz Koch
ul. Jarzębinowa 6, 96-100 Skierniewice
tel. +48 795 375�222
tel. +48 514 629 909
tel. +48 606 693 907
biuro@kielikocha.pl
www.kielkikocha.pl

Firma oferuje kiełki z nasion: żyta, pszenicy, jęczmienia, gryki (bezgluteno-
we), owsa i orkiszu, które mogą być doskonałym dodatkiem do wszelkiego 
rodzaju potraw: surówek, sałatek, produktów mlecznych – kefirów, jogurtów, 
twarożków, kanapek czy napojów. Kiełki zawierają bogactwo łatwo przyswa-
jalnych dla organizmu składników pokarmowych: błonnika, enzymów, 
witamin, mikro i makroelementów. Wspaniale uzupełniają większość potraw, 
bez obawy przedawkowania. Zastosowane mogą być w większości zakładów 
produkcji żywności: piekarnie, cukiernie, mleczarnie, kwaszarnie, w przemy-
śle fermentacyjnym, do produkcji napojów odżywczych i w wielu innych 
zastosowaniach.

Liron Polska F.H. Roman Pelczyk
ul. Plac Kosynierów 26,
63-130 Książ Wielkopolski
tel. +48� 572 �462 �462
biuro@liron-polska.pl

Producent maszyn do lodów. Firma słynie głównie ze sprzedaży maszyn do 
lodów „świderków”. Na przestrzeni lat rozwinęła swoją ofertę o maszyny do 
lodów soft oraz lodów naturalnych. Maszyny produkowane są w oparciu             
o najlepsze podzespoły. Minimalizacja elektroniki i prosta konstrukcja 
sprawiają, że są niezawodne. 

Proszek lodowy i artykuły spożywcze 
„KRIS”- Renata Kowalczyk
ul. Blacharska 4,
63-604 Baranów
tel. +48 62 78�241 55
info@kris-lody.pl

Firma znajduje się w miejscowości Baranów k/Kępna na południu wojewódz-
twa wielkopolskiego. Jest producentem koncentratów spożywczych                    
w proszku dla gastronomii oraz piekarnictwa. Dzieląc się doświadczeniem od 
ponad 20 lat, swoim klientom oferuje wysokiej jakości produkty: lody, gofry, 
granitę, shake. Głównym atutem firmy jest duże doświadczenie, a także 
wiedza o zasadach funkcjonowania branż, z którymi współpracuje. Firma 
KRIS stale poszerza swoją ofertę, aby spełnić wymagania swoich klientów.     
W swojej ofercie posiada również dodatki do deserów takie jak wafle, posypki, 
sosy i polewy.

„EL JIREH” Isaac Cercadillo 
Domingo
ul. Saperska 32/69,
61-493 Poznań
tel. +48� 503 �127 �633
isaac.cercadillo@gmail.com

"El Jireh" Isaac Cercadillo Domingo jest firmą zajmującą się dystrybucją 
hiszpańskich, ekskluzywnych produktów spożywczych. W ich doborze                   
i sprzedaży kieruje się trzema dewizami: są to produkty nieprzetworzone, 
pochodzące od regionalnych producentów. Firma stawia na jakość i walory 
smakowe, oferuje konkurencyjne ceny. Zaprasza do poznania smaków 
Hiszpanii.

Fuegos Sp. z o.o.
ul. Kolska Szosa 33a,
62-700 Turek
tel. +48� 695� 261 267

Firma Fuegos jest wiodącym dystrybutorem wysokiej jakości opakowań 
szklanych tj. butelki, słoiki, gąsiory, balony do wina. Oferta obejmuje także 
duży wybór wieczek do słoików oraz korków i zakrętek do butelek, produktów 
do gorzelnictwa, piwowarstwa, winiarstwa i przetwórstwa domowego. 
Posiada produkty renomowanych producentów� polskich i europejskich.

Skarby Regionów
ul. Milewskiego 14,
62-700 Turek
tel. +48� 695 �261 �267

Firma zajmuje się dystrybucją wód mineralnych oraz napojów w opakowa-
niach zwrotnych i bezzwrotnych. Głównym dostawcą firmy jest „UZDROWI-
SKO WYSOWA” w Beskidzie Niskim. Odbiorcami usług są biura, restauracje, 
hotele, firmy produkcyjne i gospodarstwa domowe. 

„JAKO” Sp. z o.o.
Kokanin 44, 62-817 Żelazków
tel. +48 62 752 12 00
marketing@jako.com.pl
www.jako.com.pl

Producent piwa. W portfolio piw na szczególną uwagę zasługują marki: 
ZŁOTY ŁAN (w odmianach: IPA, APA, niepasteryzowane, pszeniczne oraz 
chmielowe), CELTYCKIE (w odmianach: ciemne klasyczne, ciemne miodowe, 
ciemne wiśniowe oraz cytrynowe). Pozostałe marki firmy to: BACA (pyszny 
Lager, cieszący się uznaniem wśród klientów ze względu na jakość i przystęp-
ną cenę), LUZAK (lekkie jasne piwo idealne na upalne dni), JAKO mocne, 
MOCNE polskie i JAWOROWE (dla amatorów mocniejszych piw), a także 
HUBERT (delikatny smak goryczki, zamkniętej w butelce o pojemności 0,33l).

Artysta, rzemieślnik. Propagator oraz inicjator carvingu w klubach oraz klipach 
muzycznych. Propagator zdrowej żywności wśród dzieci i młodzieży. Krzewiciel 
Sztuki Carvingu w Polsce jak i krajach zagranicznych. Mistrz Juniorów Carvingu, 
uczestnik programu Pytanie na Śniadanie.

Sztuka Carvingu
Adrian Jaworski
Waki 45, 62-604 Kościelec
tel. +48 691 431 557

FitComfort Karolina Piątkowska
Władysławów 28,
62-561 Ślesin
tel. +48 603 �155 �717
t.piatkowski.fit@gmail.com

Fitcomfort to firma, która zajmuje się produkcją i dystrybucją kosmetyków 
naturalnych. Firmę wyróżnia prostota składów, stosowanie w kosmetykach 
olei nierafinowanych oraz używanie witaminy E jako naturalnej substancji 
konserwującej. Firma stawia na sprowadzane z różnych zakątków świata 
skarby natury. Jest również producentem soków oraz suplementów diety. 
Produkty dystrybuowane są przez sklepy zielarskie i ze zdrową żywnością.
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MM – PREMIUM
Małgorzata Mrówczyńska
ul. Cmentarna 20 E, 62-051 Łęczyca
tel. +48� 794 �124 148
biuro@lawilliam.pl
www.lawilliam.pl

Firma zajmuje się dystrybucją oryginalnych sosów belgijskich La William 
oraz przetworów z tradycją polskiej firmy Klimex. Marka La William powstała 
w 1963 roku i oferuje bardzo szeroki zakres z ponad 15-stoma różnymi odmia-
nami sosów na każdy dzień, od łagodnych po bardzo ostre. Korzystanie ze 
świeżych i naturalnych składników powoduje, że sosy La William wyróżnia 
niepowtarzalny� smak. Przetwory Klimex to smak natury. Ogórki kwaszone- 
-oryginalna receptura i smak.

Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska – 
Proszkownia Mleka
ul. Łęczycka 38, 99-340 Krośniewice
tel. +48 24 356 80 00
tel. +48 24�356 80 20 
fax +48 24 356 80 02
mleczkros@wp.pl
handel@osmkrosniewice.com.pl

Spółdzielnia o wieloletniej tradycji, której głównym celem działalności jest 
skup i przetwarzanie mleka na najwyższej jakości produkty mleczarskie. 
Spółdzielnia jest producentem mleka zagęszczonego słodzonego, twarogu 
półtłustego (krajanki, mielonego), mleka mikrofiltrowanego oraz kefirów          
i Zimnego Mleka Mikrofiltrowanego w szkle pod marką ROBICO. Produkty nie 
zawierają żadnych substancji dodatkowych, są wysoko oceniane zarówno 
przez konsumentów, jak i szefów kuchni. Mleko Mikrofiltrowane, dzięki 
procesom mikrofiltracji i niskiej pasteryzacji, jest mlekiem świeżym, 
zachowującym wszystkie walory smakowe i odżywcze.

Rolniczy Kombinat Spółdzielczy
w Łubnicy
ul. Dożynkowa 5,
64-050 Wielichowo
tel. +48 61 443 3�1 76
fax +48 61 443 31 36
e-mail: handlowy@rks-lubnica.pl

Zasadnicza działalność to przetwórstwo rolno-spożywcze. Flagowymi 
produktami są uznane wśród klientów: Majonez Łubnicki i Tort Bezowy. 
Ponadto, w asortymencie znajduje się: Ketchup Łubnicki, Ogórki Konserwo-
we i dania gotowe. RKS Łubnica to główny producent wyrobów bezowych                 
w Polsce. Łubnickie bezy i słynne TORTY BEZOWE od wielu lat doceniane są 
przez konsumentów i są bezpieczne dla osób na diecie bezglutenowej.  RKS 
Łubnica zajmuje się skupem i przerobem ślimaków winniczków oraz 
reprodukcją, hodowlą i przerobem ślimaków gatunków afrykańskich                     
i śródziemnomorskich. Posiada jedną z największych w Polsce ferm 
ślimaków, produkującą rocznie około 50 ton mięsa. Posiada wszystkie 
niezbędne certyfikaty upoważniające do sprzedaży ślimaków na rynkach 
krajów Unii Europejskiej.

Chemat Sp. z o.o.
ul. Przemysłowa 85a,
62-510 Konin
tel. + 48 63 211 29 29
z.ulanowski@popchemat.pl
www.popchemat.pl

Producent urządzeń aparatury chemicznej. Skupia się na budowie nowych 
instalacji technologicznych oraz modernizacji już istniejących. Stosuje 
konkurencyjne rozwiązania w budowie instalacji dla przemysłu spirytusowe-
go, spożywczego, biopaliw oraz chemii przemysłowej. Ważną częścią działal-
ności firmy jest produkcja kolumn odpędowych oraz rektyfikacyjnych.               
W swojej ofercie posiada szeroką gamę uszczelnień mechanicznych, które 
mają zastosowanie w przemyśle chemicznym, petrochemicznym, rafineryj-
nym, papierniczym czy farmaceutycznym. Kompleksowy dostawca prepara-
tów enzymatycznych wykorzystywanych m.in. w procesie produkcji etanolu. 
Posiada wieloletnie doświadczenie w projektowaniu, wytwarzaniu urządzeń 
oraz konstrukcji stalowych.
Chemat sp. z o.o. postanowił stworzyć produkt dostępny dla klienta indywi-
dualnego. W związku z tym powstała nowa marka gorzelniana.pl. Specjalno-
ścią sklepu są akcesoria niezbędne do produkcji domowych trunków. 
Korzystając z oferty firmy każdy może wyczarować trunki o jakich tylko 
marzy.

Przetwórnia GIL Sp. z o.o.
Stare Bojanowo, ul. Szkolna 30,
64-030 Śmigiel
tel. +48 65 518 54 83
gil@gil.com.pl
www.gil.com.pl

Przetwórnia Owocowo - Warzywna założona w 1992 roku. Specjalizuje się        
w produkcji owocowych produktów i półproduktów dla przemysłu i rzemiosła 
cukierniczo - piekarniczego. W asortymencie posiada jabłka prażone, 
marmolady, owoce w żelu, dżemy, powidła oraz inne przetwory owocowe. 
Firma zapewnia niezawodną i wysoką jakość produktów. Świeże owoce oraz 
warzywa są dostarczane bezpośrednio do zakładu, następnie przetwarzane 
przy użyciu zaawansowanych technologii, co pozwala na zachowanie                
w gotowym produkcie maksymalnej ilości witamin, soli mineralnych oraz 
mikroelementów. Firma obecna na rynku krajowym i zagranicznym.

Escapada Katarzyna Morawicz
Barbarka 14, 62-590 Golina
tel: +48 608 327 511
biuro@barbarka.eu
www.barbarka.eu

Firma rodzinna prowadząca Wędzarnię Wiejską Barbarka produkującą, 
szeroką gamę wysokiej jakości wędlin bez dodatków roślinnych, MOM-u            
i konserwantów. Wszystkie wędliny powstały w oparciu o tradycyjne receptu-
ry. Do produkcji używa tylko naturalnych przypraw, nie stosuje żadnych 
konserwantów, ani wypełniaczy  (100 gramów produktu otrzymujemy ze 135 
gramów mięsa). Wędzenie odbywa się w tradycyjnych komorach opalanych 
drewnem olchowym. Fabryka wędlin powstała w oparciu o projekt Europej-
skiego Funduszu Rolnego na Rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich. Inwestycja 
została sfinansowana ze środków własnych i UE. 

BAYALI Sp. z o.o.
Czarnylas 192A,
63-421 Przygodzice
tel. +48 62 �506 55 00
info@portcoffee.pl
www.portcoffee.pl

Bayali Sp. z o.o. jest sprzedawcą marki Port Coffee, która jest rzemieślniczą 
palarnią kawy. Port Coffee to także miejsce spotkań, swoista przystań, gdzie 
choć na chwilę można zapomnieć o wszystkim dookoła, delektując się 
smakiem i aromatem świeżo palonej kawy. Misją przewodnią jest szerzenie 
wiedzy oraz kultury picia kawy wśród wszystkich miłośników tego wspaniałe-
go napoju. Produkty powstają z najczystszej pasji oraz przekonania, że każdy 
zasługuje na wyjątkowy, niepowtarzalny smak i aromat. W ofercie firmy 
znajdują się kawy oraz ekspresy dobrane specjalnie dla biur, gastronomii,        
a także szeroka oferta dla smakoszy świeżo palonej kawy.

Piekarnia Metka
Accolade Sp. z o.o.
ul. Spółdzielców 8, 62-510 Konin
tel. +48 884 045 444
info@metka.bio
www.metka.bio

Dobry chleb w dzisiejszych czasach to rarytas, ponieważ trzeba w niego 
włożyć dużo pracy. Młody zespół postawił na tradycję i z kilku prostych 
składników: mąki, wody, zakwasu i nasion, zrobił pyszny, zdrowy i prawdziwy 
chleb. Piekarnia wypieka według autorskich przepisów chleby naturalne na 
żywych zakwasach: pszenny, pszenno-żytni, żytni 100% z mąki żytniej, 
orkiszowy wykonany w 100% z mąki orkiszowej oraz gryczano-ryżowy 
wypiekany w 100% ze składników bezglutenowych. 

Metka
• P I E K A R N I A •
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Browar Gzub "Katarzyna Staszewska"
Annopole 9a,
63-000 Środa Wielkopolska
tel. +48 667 753� 982
info@gzub.pl

Firma rodzinna, której początki to rok 2012. Finalizacja projektu jakim jest    
w pełni niezależny, rzemieślniczy browar nastąpiła w roku 2017. Browar jest 
w pełni nowoczesny, lecz warzy piwa z zachowaniem tradycyjnych metod 
produkcji, w tym refermentacji piwa w butelkach i beczkach. Zetknięcie 
tradycyjnych metod produkcji z innowacyjnym sprzętem jest odpowiedzią na 
rozwijający się rynek piwa w Polsce. W 2017 roku na rynku pojawiło się 
pierwsze piwo z Browaru Gzub w stylu Saison, potem zostały uwarzone 
również piwa w stylach pszeniczne American Pale Ale oraz Stout Owsiany.     
W planach są warki kolejnych piwnych styli. Browar Gzub znany jest również 
z organizacji Craft Beer Camp, czyli festiwalu piw rzemieślniczych, na którym 
swoje piwa prezentują browary rzemieślnicze z całej Europy. W każdy ostatni 
weekend czerwca odbywa się nowa edycja imprezy, na którą organizatorzy 
już teraz serdecznie zapraszają.

Spółdzielnia Mleczarska Września
ul. Czerniejewska 1,
62-300 Września
tel. +48� 509� 719� 477
tel. +48 61 436 05 78 wew.42
e-mail: handel@smw.com.pl
www.smw.com.pl

Spółdzielnia posiada w swojej ofercie bardzo szeroki wachlarz produktów, 
m.in. mleko w proszku, masło, maślanki, kefiry, śmietanki i śmietany,                   
a w szczególności doskonałe twarogi. Oryginalne receptury oparte na 
tradycji sprawiają, że produkty cenione są w Polsce i na świecie.

Średzka Spółdzielnia Mleczarska  „JANA”
ul. Daszyńskiego 9, 63-000 Środa Wlkp.
tel. +48� 61 �285 38 34
handel@jana.com.pl
www.jana.com.pl
www.janiejestser.pl

Średzka Spółdzielnia Mleczarska JANA w Środzie Wlkp. jest producentem 
świeżej galanterii mleczarskiej, której historia sięga przełomu lat 1884/1885. 
Do sztandarowych produktów zalicza się: mleko pasteryzowane, twarogi 
różnego rodzaju,  śmietanki, śmietany, serki smakowe i kanapkowe, jogurt 
naturalny, kefiry, maślanki, ser salami, masła. Wyroby odznaczają się 
wysokim poziomem jakościowym, dlatego zostały wyróżnione certyfikatem    
i znakiem Jakość Tradycja, Poznaj Dobrą Żywność oraz Złotym Medalem 
targów Polagra Food, jak również wieloma innymi wyróżnieniami. Podstawą 
jakości produktów jest przestrzeganie zasad dobrej praktyki produkcyjnej 
(GMP) i innych systemów zapewniających jakość zdrowotną.

Smak Tradycji Irena Olejniczak
Ujazdowo 19A, 64-140 Włoszakowice
tel. +48 609 608� 166
tel. +48 697 605� 111
fax. +48 65 537 04 46
smaktradycji-biuro@wp.pl
www.smak-tradycji.pl

Firma Smak Tradycji zajmuje się produkcją wyrobów mięsnych w słoikach.   
Są to wyroby pasteryzowane metodą tradycyjną, w oparciu o własne  
receptury i naturalne przyprawy. Wyroby przywołują nutę smaków z dzieciń-
stwa. W ofercie firmy znajdują się: kiełbasy, wątrobianki, smalec, salceson,      
a także wyroby z wołowiny, dziczyzny i drobiu. 

Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska 
w Czarnkowie
ul. Kościuszki 105,
64-700 Czarnków 
tel. +48 67 255 28 11 do 13
fax. +48 67 255 46 58 
sekretariat@osmczarnkow.pl
www.osmczarnkow.pl

OSM posiada bardzo szeroki katalog produktów. W swojej ofercie posiada: 
desery (Czaruś deser ryżowy, Kaszka Manna, Deser Śmietankowo-Czekolado-
wy Zuzia, Serniczek z polewą, serki smakowe, krem czekoladowy), twarogi 
(półtłusty, śmietankowy, tłusty oraz lekki pakowane w kostki, a także twarogi 
sernikowe w wiaderkach, serki śmietankowe i waniliowe, twaróg w kulce), 
napoje fermentowane (kefir naturalny, maślanka naturalna, zsiadłe mleko), 
jogurty naturalne i owocowe, shake truskawkowy, śmietany ukwaszane oraz 
słodkie, Wielkopolski Ser Smażony, a także masło, serek wiejski, gzik                     
i produkty proszkowane (mleko pełne, odtłuszczone, śmietanka, serwatka). 
Produkty posiadają oznaczenie bez GMO.

Dom Cukierniczy "VANIL" (Czerniowce)
Produkcja znajduje się pod adresem 
Chernivtsi, Vinnychenko Str. 20,
tel. +38 (066) 9092608
tel. +38 (095) 5190755
tel. +38 (050) 5817315
donskaolena@gmail.com

Firma zarejestrowana w 2013roku. Zajmuje się produkcją wyrobów piekarni-
czych i cukierniczych. W asortymencie znajduje się ponad 60 nazw wyrobów 
piekarniczych, ciast, tortów, ciastek, pieczywa, ciast z różnymi nadzieniami      
i pączków. Wszystkie produkty są certyfikowane. Vanil nieustannie zwiększa 
swoje umiejętności, uczestnicząc w kursach mistrzowskich przez czołowych 
ekspertów w produkcji słodyczy, badając najnowsze i najmodniejsze trendy    
w wypełnianiu i dekorowaniu świątecznych ciast. Dom Cukierniczy „Vanil” 
bierze udział w akcjach charytatywnych, takich jak: „Daj dziecku życie", „Sen 
Bukovina", „Kochająca Bukowina" itp.

„NATALIA”  Tomasz Cichos
Szyszyńskie Holendry 72,
62-561 Ślesin
tel. +48 662 152 349
tel. +48 603 �031 290
zamowienia@natalia-przyprawy.pl
www.natalia-przyprawy.pl

Firma NATALIA jest polską firmą działającą na rynku od 2006 roku. Zajmuje 
się produkcją mieszanek przyprawowych, produkowanych według opracowa-
nej technologii zakładowej przy użyciu sprawdzonych i wyselekcjonowanych 
surowców. Posiada szeroki wybór mieszanek przyprawowych, przypraw 
jednorodnych, suszy warzywnych oraz ziół. Zaopatruje hurtownie, zakłady 
przetwórstwa spożywczego, paczkarnie spożywcze, gastronomie oraz sektor 
Ho.Re.Ca. Firma prowadzi także sprzedaż detaliczną poprzez sklep interneto-
wy. Zapewnia szybką realizację zamówień, stałość i terminowość dostaw.

Przedsiębiorstwo "LILUCK"
Ukraina, 58009 Czerniowce,
ul. Cherepovetska 26,
Zastępca dyrektora ds. Eksportu: 
Martyniuk Andrij Iwanowicz
tel. +38 (095) 419-48-48
sales.gals@gmail.com,
sales.liluck@gmail.com
www.liluck.com.ua

Liluck Ltd - przedstawiciel grupy firm produkujących wysokiej jakości 
przyjazne dla środowiska produkty naturalne, takie jak soki wyłącznie               
w szklanych pojemnikach, które można zobaczyć w każdym zakątku Ukrainy, 
Europy i Stanów Zjednoczonych, samodzielne marki GLYBKON i Spring drops, 
dzielące markę Alikend i inne prywatne marki. Lider w przygotowaniu                    
i realizacji ekologicznego brzozowego soku na Ukrainie, zwycięzcy wielu 
prestiżowych konkursów i wystaw, właściciele licznych nagród za jakość 
produktów. Firma Liluck Ltd. po raz pierwszy znalazła się wśród przedsię-
biorstw na Ukrainie, które uzyskały certyfikat ekologiczny do zbioru, 
przetwarzania i marketingu (eksport / import) produktów dziko rosnących.



TIRAMISU
ul. Szeroka 40, 62-800 Kalisz
tel. +48 62 503 32 00
biuro@tiramisu.net.pl 
www.tiramisu.net.pl

Firma Tiramisu to producent koncentratów spożywczych dla piekarni, cukier-
ni oraz przemysłu spożywczego. Została założona w 2004 roku. W swojej 
ofercie handlowej zawiera ponad 100 różnych produktów, które podzielone 
są na grupy asortymentowe takie jak: kremy budyniowe do zapiekania                 
i zamrażania, koncentraty ciast biszkoptowo-tłuszczowych, mlekmixy cukier-
nicze, mieszanki chlebowe, polepszacze do pieczywa, stabilizatory do 
śmietany i sera, horeca. Produkcja oparta jest na stałej bazie asortymento-
wej, ale wychodząc naprzeciw zmieniającym się potrzebom rynku, realizuje     
i wdraża indywidualne projekty technologiczne. Nieustannie dążymy do 
odkrywania szerokich możliwości rynku i wprowadzania nowych produktów.
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Świeże i Zielone Sp. z o.o. Sp. k. 
GRZEŚKOWIAK
ul. Śremska 29, 62-035 Kórnik
tel. +48 61 �819 00 41
biuro@surowki.pl
www.surowki.pl

Firma GRZEŚKOWIAK powstała z połączenia kulinarnej pasji z talentem do 
interesów. Jej twórcami w latach 70-tych XX wieku byli Teresa i Jan Grześko-
wiak. Dziś rodzinny biznes kontynuują ich synowie, a potencjał produkcyjny 
firmy to ponad 100 ton gotowych produktów dziennie. Firma początkowo 
stała się powszechnie znana w regionie, dzięki niepowtarzalnemu smakowi      
i jakości kapusty oraz ogórków kiszonych. Dziś jej oferta zawiera szeroką 
gamę produktów owocowo-warzywnych przeznaczonych do bezpośredniej 
konsumpcji. Najbardziej znanymi wśród nich są Świeże Surówki GRZEŚKO-
WIAK o wyjątkowych smakach. GRZEŚKOWIAK to solidna polska marka               
i synonim najwyższej jakości, a Firma Świeże i Zielone to lider innowacji 
technologicznej w dziedzinie świeżej żywności.

EKO-NATURA s.c. Agnieszka 
Dadusz, Paweł Oleszczak
Kopyść 48, 98-100 Łask
tel. +48 43 675 11 98
tel. +48 666 876 �491
kwaschlebowy@interia.pl
www.kwaschlebowy.eu

Firma specjalizuje się w produkcji zdrowej żywności z ukierunkowaniem na 
naturalne napoje, z których sztandarowy produkt firmy stanowi EKOLOGICZ-
NY  Kwas Chlebowy. Jego produkcja oparta jest na ekologicznych, natural-
nych składnikach wykorzystywanych w procesie fermentacji, wg receptur                     
o wielowiekowym rodowodzie. Produkt w 100% wyłącznie z chleba.

Tłocznia Soków Owocowych 
„TeSO” Izabela Płonka
Kolonia Kokanin 10,
62-817 Żelazków
tel. +48 605 850� 220
info@domowesoki.pl
www.domowesoki.pl
facebook/domowesoki

Tłocznia Soków Owocowych TeSO to rodzinna firma, która z pasją od 27 lat 
zajmuje się produkcją tylko naturalnych soków. Ich wyjątkowy smak oraz 
walory odżywcze i zdrowotne to efekt tradycyjnej metody tłoczenia – przez 
wiklinowe przekładki oraz staranność w doborze odpowiednich plantacji. 
Domowe Soki produkowane są zawsze ze świeżych owoców, wyłącznie              
w okresie zbiorów. Tłocznia posiada certyfikat ekologiczny. Domowe Soki          
i Nektary zostały wpisane na Listę Produktów Tradycyjnych przez MRiRW 
oraz trafiły do „Gault & Millau”, jednego z najbardziej prestiżowych i wpływo-
wych na świecie przewodników kulinarnych.

Aromatyczny Świat Kawy i Herbaty
ul. Zakole 2a, 62-510 Konin
tel. +48 696 �430� 335
aromatycznyswiatkawyiherbaty@onet.pl

W ofercie sklepu znajdują się herbaty z najlepszych plantacji świata: herbata 
zielona, czarna, Pu Erh (czerwona), biała, oolong, mieszanki owocowe, 
rooibos, herbaty ziołowe oraz herbaty kwitnące. Ponadto w asortymencie 
znajdują się też naturalne i smakowe kawy Arabika z różnych zakątków 
świata. Sklep oferuje duży wybór Yerba Mate oraz akcesoria do yerba mate: 
matero ceramiczne, tykwy, bombille, termometry oraz szeroką gamę akceso-
riów do parzenia herbaty, kawy i ziół: filiżanki, dzbanki, czajniczki, kubki          
z zaparzaczem, zaparzacze do herbat i kaw z limitowanych kolekcji QUEEN 
ISABELL oraz CARMANI. 

Firma ¨O Macarons Toques¨
Henin Beaumont (Francja)
www.omacaronstoques.eatbu.com
www.facebook.com/oMacarons

Firma ¨O Macarons Toques¨ z Henin Beaumont specjalizuje się w własno-
ręcznej produkcji makaroników słodkich i słonych. Makaroniki to dwa małe 
ciasteczka z bezy przełożone kremem o przeróżnych smakach. Kremy są 
unikatowe, świeże i także własnej produkcji. Bardzo duży wybór smakowy.

Przedsiębiorstwo "KOLOS"
Ukraina, 58003 Czerniowce,
ul. Bukovinska 41,
tel. +38 (0372) 57-41-38 
tel. +38 (0372) 57-41-39 
fax +38 (0372) 58-44-83
Ogólne pytania info@kolos.ua
Dział marketingu marketing@kolos.ua
Dział sprzedaży uni@kolos.ua

Przedsiębiorstwo "KOLOS" zostało założone w  1991 roku. Zajmuje się 
przetwórstwem mięsnym i hodowlą trzody chlewnej. Ponadto, przedsiębior-
stwo posiada sieć własnych zakładów produkujących paszę. Przedsiębior-
stwo wykorzystuje najnowsze technologie do uprawy zbóż paszowych jak: 
kukurydza, pszenica, soja. Aktywnie angażuje się w sponsoring i działania 
patronackie, wspierając dzieci niepełnosprawne, ludzi, którzy ucierpieli           
w wyniku katastrofy w Czarnobylu, weteranów wojny i pracy, ubogich, 
sportowców i artystów.

MELANKO Sp. z o.o.
Przysiek 56, 87-134 Zławieś Wielka
tel. +48 56 678 92 22-24
fax +48 56 678 92 21
handel@melanko.pl
www.melanko.pl

MELANKO Sp. z o.o. to polska firma, łącząca w sobie nowoczesność wytwa-
rzania z tradycją kulinarną Polski. Produkuje dodatki do żywności oraz 
naturalne mieszanki przyprawowe. Lata pracy i nabyte doświadczenie 
sprawiły, że wyroby znamionuje wyjątkowa nuta smakowa charakterystyczna 
dla tradycyjnej kuchni polskiej i nie tylko. Specjalności firmy to: zaopatrzenie 
przemysłu mięsnego, naturalne mieszanki przyprawowe, przyprawy 
domowe.
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Przedsiębiorstwo Wodociągów
i Kanalizacji Sp. z o.o. w Koninie
ul. Poznańska 46, 62-510 Konin
tel. +48 63� 245 94 75
tel. +48� 622� 459 �454
pwikkonin@pwik-konin.com.pl
www.pwik-konin.com.pl

Przedmiotem działalności przedsiębiorstwa są przede wszystkim pobór, 
uzdatnianie i dostawa wysokiej jakości wody dla mieszkańców Konina oraz 
działalność usługowa w zakresie odprowadzania i oczyszczania ścieków. Do 
sieci wodociągowej, zaopatrującej mieszkańców Konina, tłoczona jest woda 
uzdatniona i w pełni bezpieczna mikrobiologicznie. Woda z wodociągu 
publicznego Konin-Kurów jest wodą średnio zmineralizowaną, co znaczy, że 
zawiera więcej minerałów niż wiele wód źródlanych, a nawet niektórych 
nazywanych mineralnymi. Ponadto, przedsiębiorstwo wykonuje m.in. instala-
cje wodno-kanalizacyjne, roboty ogólnobudowlane, hydrodynamiczne 
czyszczenie oraz inspekcje telewizyjne kanalizacji sanitarnej, usługi                    
w zakresie przyjmowania odpadów, usługi laboratoryjne w zakresie badania 
wody i ścieków, a także usługi laboratoryjne w nowoczesnym laboratorium. 

Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska 
w Koninie
ul. Poznańska 72, 62-510 Konin
tel. +48 63 245 47 45
sekretariat@osm.konin.pl

OSM od ponad 100 lat zajmuje się przetwórstwem mleka. W ofercie 
konińskiej mleczarni znajduje się mleko spożywcze w butelkach PET, masło, 
twarogi, mleko w proszku, które jest głównym produktem eksportowym. 
Ponadto spółdzielnia produkuje maślankę i serwatkę w proszku oraz białka 
serwatkowe. Posiada również nowoczesną linię do produkcji mleka instant. 
Nowością spółdzielni jest produkcja twarogu wędzonego.  

Okręgowa Spółdzielnia Mleczarska 
w Kole
ul. Towarowa 6, 62-600 Koło
tel. +48 63� 272 09 00
sekretariat@osm.kolo
www.osmkolo.pl

OSM Koło została założona w 1930 roku. To zasłużona dla wielkopolskiego 
mleczarstwa firma, która po dziś kultywuje najlepsze jego tradycje. W Polsce 
najbardziej rozpoznawalny jest serek wiejski "Cottage Cheese". Doskonałą 
opinią cieszą się masła wyróżnione tytułem "Maślany Hit". Szeroka gama 
produktów nagradzana jest za wysoką jakość na targach np. Polagra Food       
w Poznaniu i posiada znak Poznaj Dobrą Żywność. Ponad 60 % produkcji jest 
eksportowane na rynki całego świata, a jego głównym hitem jest: mleko           
w proszku natłuszczane i odtłuszczane oraz masło ekstra w bloku.

PPH J&K Piekarnia Andrzej 
Kurnatowski
ul. Grunwaldzka 7,
62-020 Swarzędz
tel. +48 519 166 �901
kurnatowski@g.pl

Piekarnia J&K to mała, rodzinna firma działająca od początku lat 90-tych XX 
wieku. Główne atuty to niepowtarzalny smak, naturalne składniki i tradycyj-
na technologia. Wszystkie produkty są wyrabiane ręcznie, co daje pewność, 
że codziennie na stole znajdzie się produkt najwyższej jakości.

Notatki:

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   

                                                                                                                                                                                                                                                   



www.konin.pl
e-mail: sekretariat@konin.um.gov.pl

Tel. 63 240 11 11
Fax 63 242 99 20

Urząd Miejski w Koninie
Plac Wolności 1, 62-500 Konin

Wydział Rozwoju Gospodarczego
ul. 3 Maja 21, 62-500 Konin

Tel. 63 240 11 02
Fax 63 240 11 01

www.gospodarka.konin.pl
e-mail: dg@konin.um.gov.pl


